
更新日 2024年9月
品名 食材名 原材料 特定原材料

ひじき煮 ひじき炒め煮 ひじき、にんじん、しょうゆ、油あげ（大豆：遺伝子組換
えでない）、砂糖、植物油、発酵調味料、かつお節調
味エキス、かつお風味調味料／増粘剤（加工でん
粉）、酸化防止剤（Ｖ．Ｃ）、調味料（アミノ酸等）、保存
料（しらこたん白）、酸味料、豆腐凝固剤、乳酸Ｃａ、
（一部に小麦・大豆・ごま・さば・さけを含む）

小麦、大豆、ごま、さけ、さ
ば

飛龍頭 豆腐（国内製造）、魚肉すり身（タチウオ、タラ、砂
糖）、植物油脂、人参、植物性たん白、大和芋、砂
糖、かつお節エキス、ポテトフレークス、馬鈴薯澱粉、
木耳、黒ごま、食塩、揚げ油（食用植物油脂）、醤油、
みりん、酒、本だし【食塩（国内製造、韓国製造）、砂
糖類（グラニュー糖、ぶどう糖）、風味原料（かつおぶ
し粉末、そうだかつおぶし粉末】／加工澱粉、調味料
（アミノ酸等）、豆腐用凝固剤、（一部に小麦・乳成分・
大豆・ごま・やまいも・鶏肉・豚肉・ゼラチンを含む）

小麦、乳成分、大豆、やま
いも、ごま、鶏肉、豚肉、
ゼラチン

蕗 蕗、醤油、みりん、本だし【調味料（アミノ酸等）、食
塩、砂糖類（グラニュー糖、ぶどう糖）、風味原料（か
つおぶし粉末、そうだかつおぶし粉末）】／調味料（ア
ミノ酸等）

小麦、大豆

温泉卵 鶏卵 卵
たれ 醤油、みりん、酒、本だし【食塩（国内製造、韓国製

造）、砂糖類（グラニュー糖、ぶどう糖）、風味原料（か
つおぶし粉末、そうだかつおぶし粉末）】／調味料（ア
ミノ酸等）

小麦、大豆

焼き魚 鰆塩焼き 鰆、塩
サラダ油 食用植物油脂（国内製造）／レシチン、ブタン、プロパ

ン
豆腐 大豆／塩化マグネシウム（にがり） 大豆
水菜 水菜
割り醤油 醤油、味醂、本だし【食塩（国内製造、韓国製造）、砂

糖類（グラニュー糖、ぶどう糖）、風味原料（かつおぶ
し粉末、そうだかつおぶし粉末）】／調味料（アミノ酸
等）

小麦、大豆

白ご飯 精白米
佃煮 梅なめ茸 えのき茸、梅肉、砂糖、醤油、かつお節、発酵調味

料、寒天、酵母エキス／調味料（アミノ酸等）、酸味
料、増粘多糖類、着色料（赤102、赤106、黄4、黄5）、
香料、（一部に大豆・小麦を含む）

小麦、大豆

若布 若布
葱 葱

味噌【大豆（遺伝子組み換えでない）、米、食塩、かつ
おエキス、昆布エキス】、本だし【食塩（国内製造、韓
国製造）、砂糖類（グラニュー糖、ぶどう糖）、風味原
料（かつおぶし粉末、そうだかつおぶし粉末）】／酒
精、調味料（アミノ酸等）

大豆

味付海苔 味付のり 乾海苔（国内産）、醤油（たまり醬油）、砂糖、発酵調
味料、清酒、食塩、水飴、昆布、えび、さば削り節／
調味料（アミノ酸）、甘味料（ステビア、アセスルファム
カリウム）、香辛料抽出物、乳化剤（レシチン）、（一部
に小麦・えび・さば・大豆・を含む）

小麦、えび、大豆、さば

※ご飯のおかわりには、限りがございます。
※仕入れ・季節により仕入れ食材等変更の場合は都度ご連絡申し上げます。
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特定原材料
温泉卵
温泉卵

煮物（飛龍頭）

煮物（飛龍頭）

煮物（飛龍頭）
ひじき煮、煮物（飛龍頭、蕗）、温泉卵（たれ）、紙鍋（割り醤油）、梅なめ茸、味付海苔

味付海苔

特定原材料に準ずるもの

ひじき煮、煮物（飛龍頭）
ひじき煮

ひじき煮、味付海苔

ひじき煮、煮物（飛龍頭、蕗）、温泉卵（たれ）、紙鍋（豆腐、割り醤油）、梅なめ茸、味噌汁、味付海苔

ひじき煮（かつお風味調味料、かつお節調味エキス）、梅なめ茸
煮物（魚肉、魚介エキス、かつおぶし粉末、そうだかつおぶし粉末）
温泉卵のたれ（かつおぶし粉末、そうだかつおぶし粉末）
（現物）鰆塩焼き
紙鍋の割り醤油（かつおぶし粉末、そうだかつおぶし粉末）
（成分）味噌汁（味噌　鰹、昆布エキス）
（成分）味付海苔

煮物（飛龍頭）

その他

煮物（飛龍頭）
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